
 3. Évfolyam
2 .Szám 

2002.03.27.

 ajnizagam 

g my sE á

õ

ér
k

 t

n

E
ol

e

g

le

ye
a

j
s

g

t
ü el

e 
 t

m
n

a

er
llesd z nüe te

i

r

F A

Kivirradt a tavasz ma húsvét napjára, Mert, hogy amit akarok, már azt is megmondom
Új életet öltött ismét föl magára. Öntözködni jöttem. Szóm nem is cifrázom.

Én is e szent napon örömet hirdetek, Frissítõ balzsamos víz is van kezembe,
Mert Jézus feltámadt! Ezen örvendjetek! Ez hozta húsvétot emlékezetembe,

Már régen szokása minden kereszténynek Engemet öntözõ Apollónak hívnak,
Örvendeznie e nap ifjúnak és vénnek. Vizemtõl a lánykák, mint virágok nyílnak.

Én is köszöntöm hát ezen szent napunkat, Kérem hát alássan e háznak az urát,
És hozzá frissítem szép leánykájukat. Engedje megönteni kedves leánykáját.

(Népi gyermekmondóka)

Az ünneprõl

A kereszténység egyik legnagyobb ünnepe. E napon ünneplik Krisztus 
feltámadását. Ekkor ér véget a 40 napig  tartó böjt, a hústól való tartózkodás. Innen az ünnep 
neve is. Mozgó ünnep. Ez azt jelenti, hogy húsvét ünnepe a tavaszi napéjegyenlõség 
(március 21.) után következõ holdtölte utáni vasárnap, illetve hétfõ. (Ez általában március 
22. és április 25-e közötti idõre esik.)

A tavasz a megújulás, az újjászületés évszaka. Sok nép teremtett olyan istent 
magának, kinek élete, halála és feltámadása a természeti ritmus rendjét követi. Ez az isten 
jelképezi a földben rejlõ mag kikelését, az emberek örök reményét a megújulásban, a 
feltámadásban.

A feltámadás gondolata olyan mély emberi vágy, mely koroktól és nemzetektõl 
függetlenül minden emberi lény sajátja volt és maradt. Az a vágy, hogy az élet 
gyõzedelmeskedjék a halálon, az elmúláson.

A keresztény vallás egyik legnagyobb ünnepe a húsvét, hiszen a feltámadás és a 
megváltás alapgondolatát foglalja magában: az emberi alakban magtestesült Isten 
alászállott a holtak országába, majd harmadnapon feltámadt, s ezzel gyõzedelmeskedett a 
halálon, a gonosz erõin.

A húsvét ünnepe napjainkban is megõrizte tavaszünnep jellegét. Felelevenítjük az 
õsi tavaszköszöntõ népszokásokat és a termékenységgel kapcsolatos ünnepségeket.

Lapunk tartalmából:

1.o.: Népi gyermekmondóka
Az ünneprõl

2.o.: Tojásdíszítés
Locsolkodó
Hagyomány: húsvéti locsolkodás

3.o.: Hulladékgyûjtés
Vicc

4.o.: Meghívó
Tavaszidézés

KELLEMES HÚSVÉTI 
ÜNNEPEKET!
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Tojásdíszítés
Húsvét alkalmával szinte mindenhol festenek vagy díszítenek tojást. 
Kerülhet az ünnepi asztalra és lehet a locsolók ajándéka is. Készülhet fõtt 
tojásból, ezt elfogyasztják az ünnepek alatt, és díszíthetnek kifújt tojást, amit 
általában a következõ Húsvétig megõriznek.
A tojás lehet egyszínû, de lehet különféle technikával készített díszes, rajzos 
is. Nézzünk meg néhány módszert:

Festés
Ma már sokféle kiváló festéket lehet kapni a boltokban, ami megkönnyíti a tojásfestést, 
érdemes azonban kipróbálni a hagyományos festési eljárások közül is néhányat. A 
természetes festékekrõl tavaly húsvéti számunkban olvashatnak bõvebben 
(vöröshagymahéjas, hangás, málnás, sárgarépás, áfonyás tojás stb.). Érdemes elõkeresni az 
újságot!
Írás
Az írott, vagy hímzett tojás is könnyen elkészíthetõ, a festéken kívül egy - lehetõleg 
méhviaszból készült gyertya -, és egy pálcika kell hozzá. Arra kell csak vigyáznunk, hogy a 
viasz folyékony maradjon. A viasszal rajzoljuk meg a fõtt tojásra díszítést, ezután fessük be  a 
kívánt színre. A festék nem fogja meg a viaszos helyeket, a festés után ezek világosak 
maradnak. A viaszt le is lehet kaparni a tojáshéjról, akkor még szebben kirajzolódik a minta.
Batikolás
Megpróbálkozhatunk a batikolással is. Ehhez levelek szükségesek. A fõtt tojás héjára kössük a 
leveleket, erre legjobb megoldás egy rossz harisnya. Ezután lehet a tojást  a festõlében 
megfesteni. A levél helye világos marad. Száradás után vegyük le a tojásról a kötést, és 
fényesítsük ki a mûvünket.
Rátét
Igen szép és különleges a csipkemaradékokkal történõ díszítés. Rövidáru boltban lehet 
vásárolni csipkébõl készült keskeny díszítõ szalagokat. Ezeket egyszerû ragasztóval kell a 
tojásra erõsíteni. Ez a technika legszebben a festetlen tojáshéjon érvényesül.
Jó munkát!

B.H.

Locsolkodó

Locsoló versem - remélem nem bánod,
cseppet sem lírai, ha elmondom belátod.
Anyám azt mondta: Fiam! Csak õszintén!
Pénzért se hazudj!- mondta Apám õszintén.
Így hát nem kenyerem a szép szó az udvarlás a bókok,-
ha nem jattolsz eleget hajadra teszek pókot!

Tojásom van bõven, festett Anyám eleget,-
tudjuk már, hogy õ a nyúl, nem vagyunk már gyerekek!
Nem kell se piros, se zöld, add inkább az árát,
Locsoló túrámnak ne lássam majd kárát!
A kölni nem olcsó és elkopik a cipõm,
Hazamenni - félek - alig marad erõm!

No, had öntöm rád kölnim, mutasd gyorsan magad,
Illatos vizemtõl bûzlik majd a hajad!
Szép vagy, szép vagy, nem mondom,
de sokkal szebb leszel,
ha szókimondó versemért magadért kiteszel!
Mindezek után szabad-e locsolni???

(györkönyi költõ)

Hagyomány: Húsvéti locsolkodás

Húsvét hétfõjén elmaradhatatlan a 
termékenységvarázsláshoz kapcsolódó 
locsolás, amely régebben vederrel a 
kútnál történt. A lányokat, ha nem mentek 
maguk, a legények erõszakkal is 
odacipelték. Elterjedtek a korszakonként 
és tájanként változó locsolóversek. A 
fiatalemberek késõbb sok helyütt már 
szagos vízzel öntöztek.
A húsvéti tojásnak, amely a 
termékenység egyik legáltalánosabb 
jelképe még a húsvétot követõ ún. 
fehérvasárnapon is jelentõsége van. 
Ekkor küldik a komatálat a keresztszülõk 
keresztgyermekeiknek, és a kisebb 
lányok annak, akit azután barátnõjükké 
akarnak fogadni. Somogyban egy palack 
bort, piros tojást és perecet tesznek egy 
tányérra, kendõvel letakarják, és úgy 
viszik a kiszemelt komának.



“Amikor fiatal voltam, azt hittem, hogy az életben a legfontosabb 
dolog a pénz. Most, hogy öreg vagyok, most már tudom.”

“A bank olyan hely, ahol 
akkor adnak kölcsön egy 
esernyõt, amikor süt a nap, s 
akkor veszik vissza, amikor 
zuhog.”

Két barátnõ beszélget:
- Hogy sikerült az autóvezetõi vizsgád?
- Nem tudom, mert amikor kijöttem a kórházból, a vizsgabiztos 
még nem tért magához.

Pistike kérdezi apukájától:
- Mi az a tinédzserkor?
- Amikor a fiúk nem tudják, 
csókolják vagy verjék a lányokat- 
hangzik a bölcs válasz.

V I C C

Hulladékgyûjtés

2002.03.15-én délelõtt 9 órakor gyûlt össze kis csapatunk, abból a 
célból, hogy falunk utcáiról az eldobált szemetet összeszedjük.  14-en, 
nem csak egyesületi tagok  éreztük úgy, hogy néhány óránk 
feláldozásával kellemesebb környezetet teremthetünk magunknak, a 
faluban élõknek és az ott megfordulóknak. Négy csoportra osztva 
indultunk el a „takarítótúrára”. Szerencsére az idõ kellemes volt, így a 
háromórás „törzshajlító edzés” nem tûnt túl hosszúnak. 

Összegezném a közterületeken „talált tárgyak” listáját. Millió csikk, 
rengeteg papírzsebkendõ, egyes helyeken kisebb szemétgócok, az árkok 
és patakok medrében sok hulladék, fõleg nem lebomló.
A falu egy körzetében nem szedtük össze a szemetet, mivel ott 
reménytelennek tûnt, hogy valaha is rend és tisztaság lesz. Kb. 15 nagy 
zsák szemetet szedtünk össze!

A faluban még jó néhány nagyobb szennyezett terület van. Ezeket 
is szeretnénk megszüntetni. Persze mindezt csak akkor érdemes csinálni, 
ha MINDENKI odafigyel mielõtt a papírzsebkendõt, a csikket, illetve az 
egyéb hulladékot eldobja vagy szemetét lerakja valahol a faluban. 

A pincehegyet mint falunk nevezetességét  is illene 
hulladékmentesíteni. Az árkok és patakok medre is rászorulna egy alapos 
takarításra (nem tudtuk teljesen kitakarítani)! A falu peremvidékén lévõ
 kis erdõk területére is ráférne egy-egy alapos takarítás. De ilyent találunk 
a faluban is (pl. pincehegyre menet jobbra)!

És végül név szerint megköszönjük a résztvevõk munkáját: Bock 
Anita, Bõsz Helga, Bõsz Péter, Bõsz Tímea, Braun Zoltán, Krausz Anikó, 
Krausz Éva, Krämer Róbert, Kuti Imréné, Kuti Lívia, Scherzer László, 
Vigan Gyula, Wenhardt Judit és Wenhardt Tamás!

B.Z.

“Ha az ember a 
többséghez tartozik, 
hülyének kell lennie ahhoz, 
hogy becsületes 
maradjon.”
Hogyan nevezik a tehén víz 
alatti kastélyát? (Bú-vár)
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A Lurkó 3. évfolyam 2. számát készítette: Zoli, Helga, Anikó, Livi
Terjesztett példányszám: 400
Kiadja és terjeszti: Fiatalok Egymásért Egyesület
Kiadványunk a Gyermek és Ifjúsági Alapprogram támogatásával jött létre

MEGHÍVÓ
Községünkben 2002.04.05-én ismét megrendezésre kerül a 

BORVERSENY, melynek a Gazdák Szövetkezet présháza ad otthont.
Minden termelõ saját készítésû borával nevezhet. Fajtánként 0,7-1 l 

mintát kell leadni 2002.04.03.-áig a Polgármesteri hivatalba. A nevezési díj 
1000 Ft/fajta.

Eredményhirdetés 18 órakor lesz, ezt vacsora követi (500 Ft/fõ). 
Mindenkit szeretettel várunk:
          Györköny Község Önkormányzata és Györkönyi Hegyközség

                                                            TAVASZIDÉZÉS                                                          .

Március végén mindannyian vágyunk már a napsütésre, és arra, hogy a friss 
zöldfélékbe haraphassunk. Sajnos ilyen idõjárás mellett erre még egy kicsit várni kell. 
Érdemes azonban abból gazdálkodni, amink van. Ne feledkezzünk meg a fûszerekrõl, és 
arról, hogy apró ötletekkel  változatosabbá tehetjük étrendünket.

Tavasszal még inkább oda kell figyelni a változatosságra, hiszen csak így 
biztosíthatjuk a megfelelõ tápanyagmennyiséget, vitaminokat, ásványi anyagokat.  A 
következõkben két tavaszidézõ receptet találnak, mely minden korcsoport számára kitûnõ, 
"közétkeztetési" mennyiségben is elkészíthetõ, s a családjukat is meglephetik vele.
A receptek anyagkiszabata 10 felnõttre vonatkozik.
Az igazi tavasz megérkeztéig is jó kedvet és jó munkát kívánok!            B.H.

KAKUKKFÜVES GOMBAMÁRTÁS PIKÁNS SÁRGARÉPA - SALÁTA

csiperke gomba 1,5 kg sárgarépa 1 kg 
tejföl 0,3 l újhagyma 2 csomag 
liszt 0,15 kg olaj 0,05 l 
olaj 0,15 l fokhagyma 3 gerezd 
vöröshagyma 0,15 kg 100%-os narancslé, 1 dl 
petrezselyem zöldje 1 cs. méz 0,1 kg 
kakukkfû, õrölt bors, só citromlé 

õrölt kömény
A hagymát megtisztítjuk, apróra vágjuk, az olajon 
üvegesre pároljuk. Hozzátesszük a megmosott, A sárgarépát megmossuk, megtisztítjuk és az 
vékonyra szeletelt gombát. Ízesítjük az apróra almareszelõn lereszeljük, citromlével meglocsol- 
vágott petrezselyemmel és a fûszerekkel. Fedõ juk. Az újhagymát megtisztítjuk, finomra vágjuk és 
alatt pároljuk, az elpárolgott levet pótolva. Amikor a sárgarépához keverjük. Az öntethez elkeverjük a 
már majdnem kész (kb. 20 perc) elkeverjük a lisztet mézet, a narancslét, az olajat, a zúzott fokhagymát 
a tejfölben és hozzámelegítjük a gombához. Annyi és a köményt. Az öntettel leöntjük a sárgarépát és 
vizet öntünk hozzá, hogy mártás sûrûségû legyen. néhány órát hûtõszekrényben érleljük.
Alaposan kiforraljuk, ha szükséges utóízesítjük. 
Kínálhatjuk fõtt vagy sült hússzelethez, 
húsgombóchoz, de kiválóan i l l ik töltött 
burgonyához vagy burgonyafánkhoz is. 


